
 

 

 

 

 

BESAME MUCHO: 

 

INGREDIENTI   

Miscela base (creme) g 3000 

JOYPASTE VANIGLIA 
Madagascar/Bourbon 

g 50-60 

TOTALE g 3050-3060 

JOYCREAM BESAME MUCHO  q.b. 

  

 

 

Aggiungere alla miscela base JOYPASTE VANIGLIA mixare con mixer ad 

immersione e mantecare. Variegare con JOYCREAM BESAME MUCHO e decorare la 

superficie del gelato con granella di nocciola. 


